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AntiPasti

PARMIGIANA DI MELANZANE CON MOZZARELLA DI
BUFALA

E g g p l a n t  P a r m a s e a n  w i t h  B u f a l a  M o z z a r e l l a  € 1 5

FLAN DI PATATE SU FONDUTA DI PECORINO E MIELE
P o t a t o  f l a n  o n  a  b e d  o f  p e c o r i n o  c h e e s e  w i t h

h o n e y  € 1 5

INVOLTINO DI CHIANINA CON SCAMORZA AFFUMICATA
E FONDO BRUNO

C h i a n i n a  r o l l  w i t h  s m o k e d  c h e e s e
a n d  b e e f  b r o t h  s a u c e  €2 1

BURRATA AL TARTUFO
B u r r a t a  c h e e s e  w i t h  t r u f f l e  € 1 9

UOVO AL TEGAMINO CON IL TARTUFO
P o a c h e d  e g g  t o p p e d  w i t h  t r u f f l e

€ 1 8

P a n e  S e n z a  G l u t i n e  s u  R i c h i e s t a

1 , 6 , 7

2 , 3 , 9 , 1 4

3 , 1 2

3

1 , 7 , 1 4



Bruschette

POMODORO, AGLIO, BASILICO
T o m a t o ,  g a r l i c ,  a n d  b a s i l  € 1 0

PECORINO, PERA, RUM, PANCETTA CROCCANTE
P e c o r i n o  c h e e s e ,  p e a r  a n d  r u m  p u r e e ,

t o p p e d  w i t h  c r i s p y  b a c o n  € 1 3

PESCA, BURRATA, PROSCIUTTO CRUDO TOSCANO,
MIELE PICCANTE

P e a c h ,  p r o s c i u t t o ,  s p i c y  h o n e y  € 1 5

BRUSCHETTA POMODORO AL TARTUFO
B r u s c h e t t a  w i t h  t o m a t o e s  a n d  t r u f f l e  € 1 9

 BRUSCHETTA TOSCANA AI FEGATINI 

C h i c k e n  L i v e r  € 1 5

BRUSCHETTE MISTE 
V a r i e t y  o f  a l l  € 1 8

P a n e  S e n z a  G l u t i n e  s u  R i c h i e s t a

8 , 9

3 , 8 , 9 , 1 3

3 , 8 , 9 , 1 3

8 , 9 , 1 3

8 , 9 , 1 1



Primi

MEZZA MANICA ALL’AMATRICIANA
S h o r t  p a s t a  w i t h  A m a t r i c i a n a  r e d

s a u c e  € 1 7

MEZZA MANICA ALLA CARBONARA
(SU RICHIESTA SPAGHETTI)

S h o r t  p a s t a  C a r b o n a r a  € 1 7
( M a y  r e q u e s t  s p a g h e t t i )  

PAPPARDELLA  FATTA IN CASA AL CINGHIALE
H o m e m a d e  p a s t a  w i t h  w i l d  b o a r

€ 1 8

RAVIOLI AL TARTUFO
T r u f f l e  R a v i o l i s  €2 5

P a s t a  a  P a n e  S e n z a  G l u t i n e  s u  R i c h i e s t a

9 , 1 2 , 1 4

3 , 9 , 1 4

3 , 9 , 1 4

RAVIOLI  DI BURRATA, POMODORINO CONFIT E
GUANCIALE DI CINTA SENESE

R a v i o l i  w i t h  b u r r a t a ,  c o n f i t
t o m a t o ,  a n d  g u a n c i a l e   € 1 9

3 , 7 , 9 , 1 4

2 , 3 , 7 , 9 , 1 4

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
S o r r e n t o - s t y l e  g n o c c h i  €20



OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA E SALE DI
VOLTERRA

T a r t a r e  w i t h  o l i v e  o i l  a n d  l o c a l  v o l t e r r a  s a l t  € 1 6  

Tartare

TARTUFO E CROSTINO DI PANE AL TARTUFO

T a r t a r e  w i t h  t r u f f l e  w i t h  a  c r u n c h y  t r u f f l e
c r a c k e r  €2 5

LA NOSTRA TARTARE FANTASIA SOCIALE
O u r  t a k e  o n  a  s p e c i a l  t a r t a r e

p l a t e  €20

P a s t a  a  P a n e  S e n z a  G l u t i n e  s u  R i c h i e s t a

3

9

5 , 7 , 9 , 1 1

Carpaccio
CARPACCIO DI PICANHA, RUCOLA, PESTO AL BASILICO E

MOUSSE AL FORMAGGIO

C a r p a c c i o  w i t h  a n  a r u g u l a  p e s t o  p a i r e d
w i t h  a  c h e e s e  m o u s s e  €2 3

3 , 1 1



Taglieri

I NOSTRI TAGLIERE SONO SEMPLICI POVERI NEGLI
INGREDIENTI MA NOBILI NEL GUSTO SONO REALIZZATI

NON PER SEDURRE MA PER CONQUISTARE

TAGLIERE TOSCANO
P r o s c i u t t o  d i  c i n t a  s e n e s e ,  p r o s c i u t t o

t o s c a n o  D . O . P ,  s a l a m e  t o s c a n o ,
f i n o c c h i o n a ,  s o p p r e s s a t a ,  l o n z a  d i

c i n t a  s e n e s e ,  s a l a m e  d i  c i n t a  s e n e s e ,
f o r m a g g i o  s t a g i o n a t o ,  b r u s c h e t t e ,

v e r d u r e  s o t t ’ o l i o
€ 1 9

TAGLIERE MONTANARO

P r o s c i u t t o  d i  c e r v o ,  p r o s c i u t t o  a r r o s t o ,
p r o s c i u t t o  d i  c i n g h i a l e ,  f i l e t t o  d i

c i n g h i a l e  ,  s a l a m i n i  d i  f e g a t o  s t a g i o n a t o ,
m o r t a d e l l a  d i  c i n g h i a l e  ,  p e c o r i n o  d e l l e

b a l z e  v o l t e r r a n e ,  p e c o r i n o  s e m i s t a g i o n a t o
“ i l  r o s s o ” ,  b r u s c h e t t e  t i p i c h e

€2 1

P a n e  S e n z a  G l u t i n e  s u  R i c h i e s t a

2 , 4 , 9 , 1 2 , 1 3

2 , 3 , 9 , 1 3



Secondi
ARROSTICINI ABRUZZESI DAL GRAN SASSO
G r i l l e d  l a m b  s k e w e r s  € 2 . 5 0  a l  p r e z z o

FILETTO AL TARTUFO
B e e f  f i l e t  w i t h  t r u f f l e  € 2 5

GALLETTO ALLE ERBE AROMATICHE
H e r b  m a r i n a t e d  g r i l l e d  c o c k e r e l  € 2 0

TOMAHAWK DI SUINO CON SALSA AL BRANDY,
CHUTNEY DI ANANAS E FAGIOLI ALL’UCCELLETTO

T o m a h a w k  p o r k  w i t h  a  b r a n d y  s a u c e ,
p i n e a p p l e  c h u t n e y  a n d  b e a n s  € 2 2

TAGLIATA DI SCOTTONA MAREMMANA
G r i l l e d  b e e f  f i l e t  € 1 9

GRIGLIATA SOCIALE 
M i x e d  g r i l l e d  m e a t s  € 2 8

IL BUONO, IL BRUTTO, IL CATTIVO
 SALSICCE INTERPRETATE A NOSTRA IMMAGINE E

SOMIGLIANZA
T h e  g o o d ,  T h e  b a d  a n d  t h e  u g l y

O u r  S a u s a g e s  € 1 8

HAMBURGER DI SOIA E CECI CREMA DI SEDANO
RAPA E SALSA ALLO YOGURT ED ERBE

S o y  a n d  c h i c k p e a  b u r g e r  w i t h
c e l e r i a c  c r e a m  a n d  a  y o g u r t

s a u c e  € 1 6

P a n e  S e n z a  G l u t i n e  s u  R i c h i e s t a



Menu Vegetariano

TORTINO DI PATATE SU FONDUTA DI PECORINO E MIELE
P a t a t e  f l a n  o n  a  b e d  o f  p e c o r i n o

c h e e s e  w i t h  h o n e y

P a n e  S e n z a  G l u t i n e  s u  R i c h i e s t a

€50

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
S o r r e n t o - s t y l e  g n o c c h i  

HAMBURGER DI SOIA E CECI CREMA DI SEDANO
RAPA E SALSA ALLO YOGURT ED ERBE

S o y  a n d  c h i c k p e a  b u r g e r  w i t h
c e l e r i a c  c r e a m  a n d  a  y o g u r t

s a u c e  



Menu al Tartufo

BURRATA AL TARTUFO
B u r r a t a  c h e e s e  w i t h  t r u f f l e

FILETTO DI CHIANINA AL TARTUFO
C h i a n i n a  f i l e t  w i t h  t r u f f l e

P a n e  S e n z a  G l u t i n e  s u  R i c h i e s t a

€6 5

T r u f f l e  R a v i o l i s  
RAVIOLI AL TARTUFO



Contorni

INSALATA CESAR
C e s a r  S a l a d  € 7

INSALATA MISTA

M i x e d  S a l a d  € 7

VERDURE GRIGLIATE

G r i l l e d  V e g e t a b l e s  € 7

PATATE ARROSTO

R o a s t e d  P o t a t o e s  € 7

2 , 3 , 5 , 7 , 8 , 1 1 , 1 4

VERDURE SOTTACCETO

P i c k l e d  V e g e t a b l e s  € 7



Dolci

TIRAMISU 

CHEESECAKE AL PISTACCHIO
P i s t a c c h i o  C h e e s e c a k e  € 7

CHEESECAKE AL TARTUFO
C h e e s e c a k e  w i t h  t r u f f l e  € 9

AFFOGATO
G e l a t o  w i t h  e s p r e s s o  € 7

CANTUCCI E VIN SANTO
C o o k i e s  a n d  s w e e t  w i n e  € 8

€ 7
3 , 1 4

1 , 2 , 3 , 9 , 1 4

3 , 9 , 1 4

1 , 2 , 3 , 7 , 1 4

9

PANPEPATO DI VOLTERRA

L o c a l  V o l t e r r a  d e s s e r t  € 1 0  
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