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Bruschet ta  con Agl io ,  Pomodoro ,
Bas i l i co  

With Garl ic ,  Tomato,  and Basi l

BRUSCHETTE

Menu

Bruschet ta  con Pecor ino ,  Pera ,  Rum,  Pancet ta
Croccante  

with cheese ,  pear ,  rum,  and crunchy bacon

Bruschet ta  con Pesca ,  Burrata ,  Prosc iut to  Crudo,  
Mie le  Piccante  

with peach,  cheese ,  and spicy  honey drizz le  

Bruschet ta  con Patate ,Pomodor i
Secch i  e  Bas i l i co

With Potatoe  puree ,  bas i l  and dried tomatoes

Bruschet te  Mis te
Mix of  a l l  var iet ies  

Bruschet ta  Toscana a i  Fegat in i
Chicken Liver

Bruschet ta  Caponata
with vegetables

8, 9

7, 8, 9

3, 8, 9, 13

3, 8, 9, 13

 8, 9, 13

8, 9, 11

€ 8

€ 11

€ 14

€ 9

€ 17

€ 13

€ 10
Pane senza glutine su richiesta



Tartare  o l io  extraverg ine  d ’o l iva  e  sa le  d i  Vol terra
Meat Tartare  with extra  v irgin ol ive  oi l ,  and local  Volterra  Salt  

TARTARE

Menu

Tartare  a l  Tartufo  su  cros t ino  d i  pane  a l  tartufo
Meat Tartare  with Truff le  placed on a  crunchy truff le  cracker

La Nostra  Tartare  Fantas ia  Soc ia le  
Our take on a  specia l  tartare  plate  

CARPACCIO

Carpacc io  d i  P icanha su  l e t to  d i  insa lata  
v inaigret te  e  mousse  a l  formaggio  

Meat Carpaccio  on a  bed of  sa lad served with a  v inaigrette  and cheese
mousse  

Carpacc io  d i  Manzo
 con pes to  d i  Rucola ,  P ino l i ,  L imone ,  Crouton d i  Pane  a l l ’ o l io

extraverg ine  
Meat Carpaccio  with an arugula  pesto ,  lemon,  pine  nuts ,  croutons ,  with

extra  v irgin ol ive  oi l

3

9

5, 7, 9,11

3, 11

1, 2, 7, 9, 13

€ 13

€ 19

€ 16

€ 23

€ 15

Pane senza glutine su richiesta



Del l ’  Ora Soc ia le  
Mix d i  sa lumi  e  formaggi  Rumeni ,  Cetr io l in i  Sot t ’ace to ,

Giardin iera ,  Bruschet te  
Pickled Gherkins ,  pickled vegetables ,  Bruschette ,  and a  mix of  Romanian

cheeses  and meats  

TAGLIERI

Menu

Tagl i ere  Montanaro
Prosc iut to  e  Salamino d i  Cervo ,  Prosc iut to  e  Mortade l la  d i

c inghia le ,  prosc iut to  d i  Sulmona,  Sal s i cc ia  d i  Fegato  e
Sal s i cc ia  s tag ionata ,  Formaggi  e  Bruschet te

A mix of  cured meats  with bruschetta ,  cheeses  and other  s ides   

Tagl i ere  Toscano
Prosc iut to  crudo  toscano D.O.P,  sa lame toscano,  f inocch iona,

f i l e t to  e  lonza  s tag ionata ,  prosc iut to  cot to  arros to ,  Bruschet te ,
Formaggi

Mix of  cured meats ,  bruschette ,  and cheeses  with other  s ides

2, 3, 7, 9, 12, 13

2, 3, 9, 13

2, 3, 9, 12, 13

€ 17

€ 18

€ 17

Pane senza glutine su richiesta



Tagl i ere  L ’ora  Del  Tartufo  
 Mortade l la  e  sa lamino a l  tartufo ,  Br ic io lona e  Bocconc in i  a l
tartufo ,  Prosc iut to  a l  tartufo  e  Prosc iut to  crudo  d i  maia l ino

gr ig io ,  Prosc iut to  cot to  a l  tartufo ,  Pecor ino  a l  tartufo
Mix o f  t ru f f l e  co ld  meats ,  t ru f f l e  cheese s ,  bruschet te ,  and more

TAGLIERI

Menu

La Nostra  Se lez ione  d i  Formaggi
9 t ipo log ie  d i  formaggi  da  no i  se l ez ionate ,  provenient i  da i
produttor i  loca l i ,  accompagnat i  da l l e  nostre  marmel late  

 9  types  of  cheese ,  jam,  honey,  and seasonal  fruit  Marmalade

Tagl i er i  Mis to  Soc ia le
La nostra  se l ez ione  d i  sa lumi ,  formaggi ,  bruschet te  da

condiv idere  x  4  persone  
 Our se lect ion of  cured meats ,  cheeses ,  and bruschetta  to  share  for  4

people

3, 9, 13

2, 3, 9, 13

2, 3, 7, 9, 12, 13

€ 25

€ 25

€ 35

Pane senza glutine su richiesta



Papparde l l e  a l  Cinghia le
Pappardel le  pasta  with wi ld  boar  sauce  

P R I M I  P I A T T I

Menu

9, 12, 14

3, 9, 14

3, 9, 14

€ 18

Spaghet t i  a l la  Carbonara  
Carbonara  

Mezza Manica  a l l ’Amatr ic iana
Pasta  with red sauce  made with cured beef  cheek served

with short  thick pasta

€ 17

€ 17

Carbonara a l  Tartufo  su  Rich ies ta  
Carbonara  with truff le  i f  requested

€ 25

3, 9, 14

pasta e pane senza glutine su richiesta



Arrost i c in i  Abruzzes i  da l  Gran Sasso
Lamb Skewers  from the region of  Abruzzo

SECONDI

Menu

Pastrama di  Agne l lo
Lamb Pastrama

€2.5 al pezzo 

€ 3 al pezzo

€ 20

€ 95 al Kilo

€ 75 al kilo

Mit i te i  Rumeni  (Sal s i cc ia  Tip ica  Tradiz ionale  dal la  Romania)
Tradit ional  Romanian Sausage

Lombata  Bianca  e  Nera  “La Reg ina de l l e  Alp i ”
Queen of  the  Alps  Steak

Scottona Maremmana 
 Al levata  a i  P ied i  de l  Monte  Moncucco

Steak



Lombata  Pruss iana
Variety  of  Steak

SECONDI

Menu

€55 al kilo

€19 

€ 28

Tagl iata  d i  Scot tona Maremmana a l la  Grig l ia
Gril led Veal  Fi let  

Grig l iata  Soc ia le
Pastrama,  Arrost i c in i ,  Sa l s i cc ia ,  F i l e t to

Mixed Gri l led Meats  with Pastrami ,  Lamb Skewers ,  Sausage ,  and veal  f i let



Patate  Arrosto
Roasted Potatoes

CONTORNI

Menu

Verdure  gr ig l iate
Gril led Vegetables

€ 7

€ 7

Verdure  Sot t ’ace to
Pickled Vegetables

Insa lata  Mis ta
Mixed Side Salad

€ 7

€ 7



Cesar  Salad
Cesar  dress ing ,  Parmesan cheese ,  Croutons

INSALATA

Menu

La Nostra  Caprese  con Pomodoro  rosso  e  g ia l lo ,
 crema d i  bas i l i co  e  Mozzare l la  d i  bufa la  

Our take on a  caprese  sa lad with yel low and red tomatoes ,  a  bas i l  cream,
with buffa lo  mozzarel la

Insa lata  con Pomodoro ,  Ol ive ,  Capper i ,  Tonno
Mixed sa lad with tomatoes ,  o l ives ,  capers ,  and tuna f i sh

Insa lata  Mis ta  con Pomodoro ,  Cipo l la ,  Carote ,  F inocchio
Mixed sa lad with tomato,  onions ,  carrots ,  and fennel

Insa lata  Pr imavera  con Pomodoro ,  Speck ,  Noc i ,  Aranc ia  
Mixed sa lad with tomatoes ,  speck,  nuts ,  and oranges

2, 3, 5, 7, 8, 11, 14

3, 7

5

2

€ 12

€ 12

€ 12

€ 12

€ 12

Pane senza glutine su richiesta



Tiramisu

DOLCI

Menu

Cheesecake  a l  P i s tacch io
Cheesecake with pistacchio cream

Affogato  a l  Caf fe
 Espresso  poured over  Ice  Cream

possible  addit ions :  Liquor  (addit ional  charge)

Cantucc i  Vin  Santo
Cookies  paired with a  sweet  wine

€ 7

€ 7

€ 7

€ 8

Cheesecake  a l  Tartufo
Cheesecake with truff le

€ 9

3, 8, 14

1, 2, 3, 8, 9, 14

3, 8, 9, 14

1, 2, 3, 7, 14

9



1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.


